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Saluto del Presidente

In momenti di forte con-
tingenza economica, sia-
mo convinti che le azien-
de sane, con programmi
ben definiti, debbano in-
vestire in progetti a lungo
termine.

Bisogna guardare al futu-
0 ed essere ottimisti, an-
che perché leggendo i dati
pubblicati in uno studio
dal Vinexpo di Bordeaux,
si preannuncia una sostanziale ripresa del settore del
vino, un aumento dei consumi e si prevede per il nostro
Paese una posizione di leader nella produzione mon-
diale del vino.

Cio significa un futuro in ripresa anche per il Vivai-
smo italiano e trovandoci “in prima linea” in questo
settore, dobbiamo essere ancora pitt innovativi e com-
petitivi.

Fino ad oggi abbiamo svolto un grande lavoro di squa-
dra grazie alla disponibilita di tutti i soci della coopera-
tiva.

Anno dopo anno, passo dopo passo, abbiamo raggiun-
to traguardi un tempo impensabili, tra i quali ci riem-
pie di orgoglio la una nuova e moderna sede (inaugu-
rata nel 2003), dotata di una struttura adeguata che
ci permette di sviluppare i lavori di ricerca nel modo
ottimale.

Ora ¢ il momento pitt importante per VITIS: la presen-
tazione del Progetto di selezione clonale dei vitigni au-
toctoni italiani.

Un lavoro iniziato nel 2000 in partnership con il
Di.ProVe dell'Universita degli studi di Milano, che
dopo cinque anni ha portato numerosi cloni all'omolo-
gazione, per la prima volta con la sigla V'V, che carat-
terizza la nostra azienda.

In cinque anni abbiamo ottenuto grandi risultati so-
prattutto con il coinvolgimento di istituti di ricerca, con-
sorzi e singoli produttori che hanno condiviso le finalita
ed il lavoro svolto, con la mission di esaltare il partico-
lare nella selezione clonale.

1l progetto di selezione clonale di vitigni autoctoni ita-
liani rappresenta un grande sforzo che VITIS vuole
destinare al Vigneto Italia.

Siamo presenti ad ENOVITIS-SIMEI, che diventa la
vetrina adeguata affinché la nostra cooperativa possa
spiegare gli sforzi intrapresi in termini di investimenti e
ricerca, finalizzati alla selezione clonale dei piti impor-
tanti vitigni autoctoni italiani.

Il presidente
Atanasio Lovisa

Editoriale

IL VIVAISMO E UN COMPARTO STRETTAMENTE COLLEGATO ALLE FORTUNE DEL VINO E IN QUESTI
ULTIMI SEI ANNI ABBIAMO VISSUTO UN CICLO PARTICOLARMENTE FAVOREVOLE, GRAZIE ALLA
NECESSITA DI RINNOVO DEL VIGNETO EUROPEO ED ALLA SCELTA POLITICA COMUNITARIA DI

finanziare la ricostruzione degli impianti. Abbiamo avuto I'occa-
sione per sostenere il costo di investimenti in strutture, rete ven-
dita, campi di piante madri e ricerca. Come VITIS, siamo convinti
di avere messo le basi per affrontare anche le annate meno favo-
revoli rimanendo propositivi per la viti-
coltura italiana.

Questo momento di incertezza non ci
spaventa, anzi ci stimola ad offrire sem-
pre di piu alla viticoltura italiana, che sia-
mo sicuri diventera la prima al mondo
per qualita, prerogative e prezzi.

Fino a poco tempo fa la richiesta riguar-
do la scelta vivaistica delle cultivar era
generica, oggi il cliente esige una per-
fetta combinazione tra varieta, portin-
nesto e nuovi cloni o biotipi.

Ci sono alcune aree italiane ancora ver-
gini a questo fenomeno, dove il poten-
ziale & altissimo, ma scarsa & la consa-
pevolezza di quello che si puo fare,
mentre in numerose altre la conoscen-
za scientifica & cosi diffusa, che si parla
insistentemente di progetti vitivinicoli che partono dal vigneto per
arrivare alla produzione in cantina.

Cio significa in termini reali, che oggi il vivaismo italiano & pronto
ad aprirsi al mondo con una ampia gamma di varieta internaziona-
li e tradizionali, non solo italiane, ma anche di altri Paesi in cui la

Il direttore nella screen-house

qualita vivaistica non ha raggiunto i nostri obiettivi di sanita e cer-
tificazione.

Dopo la diffusione dei vitigni internazionali oggi assistiamo alla ri-
valutazione dei vitigni tradizionali o regionali.

La scelta di effettuare impegnative e
ampie esplorazioni dei territori, dove
ciascuna varieta viene tradizionalmen-
te coltivata, ci ha permesso di esami-
nare un'ampia variabilita all'interno di
ciascuna popolazione varietale. Cio ci
consente di presentare selezioni clo-
nali rappresentative di questa variabili-
ta e per alcune varieta di distinguere
diversi biotipi. Questo vale ad esem-
pio per I'Aglianico che notoriamente
viene coltivato con risultati produttivi
ed enologici diversi sul Vulture in Basi-
licata, sul Taburno nel Beneventano, a
Taurasi in provincia di Avellino.

Dopo anni di intenso lavoro di selezio-
ne clonale in tantissimi vigneti italiani
e di analisi delle tante microvinificazio-
ni e dopo I'omologazione dei nuovi cloni, VITIS intende met-
tere a disposizione dei vitivinicoltori l'interessante bagaglio
delle proprie esperienze.

Stefano Farinelli

" fUTUI'O dBI CIOI“ (continua da pag. I)

Infatti VITIS, nell'intendimento di dotarsi di una gamma clonale di
sicuro valore, sta realizzando un ampio programma di selezione
clonale che gia interessa oltre una trentina di varieta regio-
nali italiane

Il progetto di VITIS vede come partner esclusivo il Di.Pro.Ve (Di-
partimento di produzione vegetale).

Questa attivita molto impegnativa coinvolge per le specifiche
competenze di patologia vegetale il prof. Rino Credi del Di.S.T.A.
dell’Universita di Bologna, per le competenze enologiche il prof.
Giorgio Nicolini della Cantina Sperimentale dell'Istituto Agrario di
San Michele all’Adige e per le analisi dei vini e le determinazioni
di specifiche componenti chimiche il prof. Fulvio Mattivi dell’U.O.
Chimica delle bevande e degli alimenti dell’Istituto Agrario di San
Michele all’Adige. Collaborano inoltre il laboratorio di analisi viro-
logiche del CAV (Centro Attivita Vivaistiche), il laboratorio dei Vi-
vai Battistini Fratelli di Cesena per il risanamento dei capostipiti,
il CRPV per il mantenimento delle piante capostipiti dei cloni nel
repositorio (screen-house) del Nucleo di Premoltiplicazione del-
I'Emilia Romagna, il gruppo di agronomi che fa capo alla societa
SATA di Rovato (Brescia) ed altri agronomi ed enologi presso le
aziende che ospitano i Campi di selezione clonale e le prove tec-
niche.

Il progetto di selezione clonale di vitigni autoctoni italiani
realizzato da VITIS, prevede in una decina d'anni lo studio e I'omo-
logazione di numerosi cloni delle varieta piu rappresentative su
tutto il territorio nazionale tra cui Nebbiolo, Cortese, Barbera,
Croatina, Trebbiano di Lugana, Corvina, Garganega, Lambrusco
salamino, Sangiovese, Moscato b., Ciliegiolo, Montepulciano, Sa-
grantino, Aglianico, Fiano, Falanghina, Greco, Primitivo, Malvasia
bianca di Candia, Grechetto, Negroamaro, Calabrese, Nero d’Avo-
la, Inzolia, ma anche varieta attualmente coltivate su superfici m
eno importanti come Marzemino, Corvinone, Rondinella, Oseleta,
Negretto, Colorino, Franconia, Piedirosso, Malvasia nera di Lecce,
Nerello mascalese, Moscato di Scanzo, Greco nero, ecc.

La selezione clonale é volta ad ottenere cloni rappresentati-
vi delle migliori caratteristiche agronomiche, sanitarie ed
enologiche nell'ambito delle singole popolazioni varietali.
Quando all'interno della popolazione di una varieta & possibile di-
stinguere delle sottovarieta o meglio definire dei biotipi I'obiettivo
si allarga ad ottenere cloni rappresentativi di ciascun biotipo. Cid
obbliga un nutrito gruppo di agronomi collaboratori ad ispezionare
numerosi vigneti negli areali di coltivazione delle varieta, e soprat-
tutto quelli pit antichi, per individuare in campo gli individui piu in-
teressanti e che esprimono un‘ampia gamma di variabilita dei ca-
ratteri. In alcuni casi si & riusciti a recuperare individui di oltre cen-
to anni di eta coltivati in situazioni marginali come orti e giardini o
abbandonati in aree non piu coltivate o associati a olivi e altre col-
ture arboree. La filosofia che ispira il progetto infatti & di tendere a
recuperare il piu possibile la variabilita genetica per potere
porre le basi alla complessita dei vini, tanto che oramai ci si in-
dirizza a realizzare vigneti policlonali tra cloni complementari in fun-
zione degli obiettivi di produttivita in vigna e di tipologia di prodot-
to in cantina. La parte del lavoro dedicata agli accertamenti sanita-
ri impegna anche laboratori esterni per le analisi sierologiche, la
moltiplicazione ed il risanamento in vitro, nonché direttamente la
struttura stessa di VITIS per la coltivazione di un campo di “piante
indicatrici” innestate con i presunti cloni da saggiare per le virosi.
VITIS RAUSCEDO sta collaborando anche con altri costitu-
tori ed istituzioni di ricerca per diffondere cloni rispondenti
alle esigenze delle diverse aree viticole, senza trascurare le va-
rieta di diffusione locale quando sono in atto progetti di valorizza-
zione che coinvolgono l'intera filiera: viticoltori, cantine, associa-
zioni ed istituzioni del territorio. Ne sono un esempio i contratti di
esclusiva per la moltiplicazione ottenuti da Vitis Rauscedo per al-
cuni cloni: da Azienda Valdimaggio-Caprai con Di.Pro.Ve.-UNIMI
tre cloni di Sagrantino.

Leonardo Valenti

Vitis incontra i viticoltori

SEMINARI TECNICI

Comunicare il progetto di selezione clonale dei vitigni au-
toctoni italiani & tra i prossimi obiettivi di VITIS, che organiz-
za dei seminari tecnici per illustrare i vitigni e i cloni di inte-
resse omologati e in via di omologazione.

Per conoscere i dettagli del programma, visitare il portale

www.vitisrauscedo.it

VITIS Rauscedo Societa Cooperativa Agricola
tel. 0427 94016 - fax 0427 94567 - info@vitisrauscedo.it

Vitis on line

VITIS mette a disposizione gratuitamente del vitivinicoltore
uno strumento essenziale per tenersi aggiornati e per la co-
municazione. Il portale www.vitisrauscedo.it, contiene il
Catalogo delle varieta prodotte da VITIS, integrato da Sche-
de che descrivono con chiarezza le caratteristiche dei nuo-
vi cloni omologati da VITIS. Inoltre, registrandosi, si potra ri-
cevere gratuitamente la pubblicazione “Mondo Vitis” e te-
nersi informati sui Seminari Tecnici di aggiornamento itine-
ranti in tutta Italia.

info@vitisrauscedo.it
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VITIS E RICERCA

Cloni selezionati
per “grandi vini

Levoluzione della selezione clonale

L'OBIETTIVO DELLA SELEZIONE CLONALE E QUELLO DI OFFRIRE UNA GENETICA INNOVATIVA, IMPO-
STANDO LA SELEZIONE CON UN LAVORO DI BASE ACCURATO, PER CREARE UNA CULTURA SUFFI-
CIENTE A FAR COMPRENDERE LE INFORMAZIONI NECESSARIE SULLE CARATTERISTICHE MINIME O

massime che riguardano il genotipo. Molto importante & il
percorso d'indagine, impostato tramite procedure di prese-
lezione, che individuano i territori da indagare, con |" esplo-
razione dei siti, l'osservazione dei vigneti indagati, il control-
lo agronomico e la catalogazione e la raccolta dei singoli in-
dividui. Insomma le informazioni d'uso utili per poter utiliz-
zare quei genotipi idonei alla risoluzione di problematiche
enologiche.

Soprattutto & stata data grande cura alla sanita dei materia-
li omologati, grazie a oltre 4500 test virologici, arborei, con-
trolli biotecnologici (DNA) e analisi di microscopia elettroni-
ca. Per una ulteriore garanzia al materiale vengono applica-
te tecniche di termoterapia e di micropropagazione che
portano alla sicurezza sanitaria, permettendo di avviare alle
screen-house dei nuclei di pre-moltiplicazione il materiale
genetico con garanzia sanitaria totale.

Le caratteristiche di ogni clone arrivano a descrivere anche
i contenuti degli antociani e dei polifenoli con la valutazione
per quest'ultimi delle percentuali di distribuzione nelle buc-
ce e nei semi. Siamo arrivati a produrre informazioni sulla
quantita di sostanze come il resveratrolo e la quercetina ri-
tenute benefiche per la salute.

Sono notizie, che nessuno fino ad ora puo offrire nella com-
parazione dei cloni omologati e che VITIS ha riportato in fi-
ches molto chiare in conclusione del proprio catalogo o di-
sponibili sul sito internet (www.vitisrauscedo.it), in modo che
diventino ottimi strumenti in mano a ciascun viticoltore.
Questo lavoro ha portato ad un grosso sforzo in cantina: so-
no state realizzate dal 2003 ad oggi quasi 400 vini tra vitigni
bianchi e rossi con un sensibile incremento, dalle 93 micro-
vinificazioni del 2003 alle 145 dell'attuale vendemmia di cui
115 in rosso e 30 in bianco.

Microvinificazioni VITIS

“llvino buono nasce in vigneto”

Le microvinificazioni sono un lavoro lungo ed estenuante,
perché & necessario sia girare |'ltalia per raccogliere, duran-
te le vendemmie nei campi di selezione, le uve necessarie,
sia per la difficolta di vinificare con attenzione piccole quan-
tita di uva.

Per comprendere meglio questo processo vi presentiamo
un esempio legato all'annata 2004.

In questo anno sono stati vendemmiati un totale di 54 quin-
tali di uva, di cui 15 q.li di uva bianca e 39 di uva rossa sud-
divisi in campioni che vanno da un minimo di 30/40 a un
massimo di 80/100 Kg di uva.

Sono state conferite uve di vitigni autoctoni di quasi tutte le
regioni d’ltalia. Dalla Puglia sono stati conferite le uve di Pri-
mitivo, Negroamaro e Malvasia di Candia non aromatica;
dalla Campania Fiano, Greco e Aglianico; dalla Basilicata
I’Aglianico; dalla Sicilia il Nero d’Avola; dall’Abruzzo il Mon-
tepulciano; dalle Marche il Verdicchio; dall'Umbria il Sa-
grantino e il Grechetto; dalla Toscana il Sangiovese e il Co-
lorino; dall’Emilia Romagna il Lambrusco; dal Veneto le va-
rieta tipiche della Valpolicella, Corvina, Corvinone, Rondi-
nella, Oseleta e la Garganega. Infine dalla Lombardia si so-
no raccolti Nebbiolo, Croatina e Dolcetto nella parte confi-
nante col Piemonte e Marzemino verso Brescia.

Per ogni varieta si € scelto il momento opportuno, ossia
non solo quando |'uva aveva raggiunto una buona maturita
tecnologica e quindi un buon grado zuccherino, ma con un
occhio di riguardo anche alla maturita fenolica, dato sempre
pill importante per ottenere uve e vini di qualita.

Di ciascuna varieta sono stati raccolti e vinificati separata-
mente diversi presunti cloni: per il Negroamaro, per il Primi-
tivo e per la Malvasia bianca di Candia non aromatica sono
state vinificati 10 presunti cloni per ciascuna varieta; per il
Montepulciano ne sono stati vinificati 8; per I'Aglianico 14
presunti cloni distinti suddivisi nei tre biotipi Vulture, Taura-
si e Taburno; per il Nebbiolo 9; per il Dolcetto e per il Mar-
zemino 5 presunti cloni ciascuno; per il Sangiovese 7 pre-
sunti cloni oltre a 3 cloni gia omologati per avere un termi-
ne di confronto; per Greco e Fiano rispettivamente 6 e 5
presunti cloni; per il Colorino 5 presunti cloni; per il Sagran-
tino 2 presunti cloni oltre a 3 cloni gia omologati; per il Ver-
dicchio 3 cloni; per Garganega, Corvina e Corvinone e Ne-
ro d'Avola 2 presunti cloni per ciascuna varieta; infine, per

iijiil .Iln‘i

Bottiglie di microvinificazioni

Croatina, Vespolina, Oseleta, Trebbiano toscano, Rondinel-
la 1 presunto clone ciascuno.

In ogni campo di selezione clonale si sono attuati tutti gli
accorgimenti necessari e previsti dal protocollo di selezione
clonale per la raccolta delle informazioni agronomiche e
analitiche.

Da ultimo, su partite di uva raccolte in racimoli, si sono ef-
fettuate le analisi per gli antociani totali, i polifenoli sia tota-
li sia nelle frazioni bucce e vinaccioli, gli acidi idrossicinna-
mici ed i flavonoli totali.

Con la vendemmia 2004 percio la cantina di microvinifica-
zione di Vitis Rauscedo ha prodotto circa 120 vinificazioni di
cui 90 vinificazioni di altrettanti presunti cloni di varieta a
bacca rossa e 30 da presunti cloni a bacca bianca.

Si & cercato di selezionare per le microvinificazioni i genoti-
pi piu interessanti, con caratteristiche plusvarianti rispetto
alla media di popolazione.

Nel merito delle procedure di vinificazione € da sottolinea-
re come ogni varieta e stata trattata in maniera standardiz-
zata per sottolineare all'interno di ciascuna le differenze in-
trinseche di ogni biotipo e per evitare discrepanze di origine
fermentativa.

Prof. Leonardo Valenti, Universita di Milano Di.Pro.Ve. e Atanasio Lovisa,
Presidente VITIS in cantina microvinificazioni

Per ogni varieta si sono comunque utilizzate tecniche di vi-
nificazione adeguate alla qualita ed alla tipologia delle uve
conferite.

Per quanto riguarda le varieta a bacca rossa, dopo la fer-
mentazione alcolica, si & lasciato decantare le fecce per cir-
ca tre giorni e si e effettuato un travaso sfecciante all'aria
per pulire il vino. Sul vino sfecciato si sono inoculati i batte-
ri lattici Oenococcus oeniper poter effettuare la fermenta-
zione malolattica.

L'imbottigliamento, previa filtrazione con filtri a cartoni e
cartucce, & stato effettuato sette mesi dopo. Sul vino ros-
s0, prima dell'imbottigliamento a partire da dicembre e con
cadenza bimestrale, sono stati effettuati quattro travasi
arieggianti col fine di polimerizzare i polifenoli grazie a pon-
ti ossigeno e rendere i vini pit morbidi al gusto.

Durante la vendemmia attuale (2005) Vitis, con un ulterio-
re sforzo, ha aumentato i presunti cloni in selezione e di
conseguenza le vinificazioni: oltre ai presunti cloni del 2004
e alle vinificazioni corrispondenti, si € impegnata nella sele-
zione del Nerello Mascalese, del Syrah e del Merlot.

| vini prodotti sono ancora in fase di affinamento e saranno
pronti nell’autunno 2006.

Micropropagazione e termoterapia in vitro

Il lavoro di microvinificazione, analisi e raccolta uve e stato
coordinato dal prof. Leonardo Valenti e dal dott. Stefano Fa-
rinelli, direttore di Vitis Rauscedo, con la supervisione e col-
laborazione del dott. Giorgio Nicolini dell’Istituto di San Mi-
chele all’Adige per quanto riguarda la cantina di microvinifi-
cazione e le analisi sui vini; mentre le analisi del quadro po-
lifenolico delle uve sono state affidate al dott. Fulvio Matti-
vi del medesimo istituto

Lo staff del Di.Pro.Ve/Vitis, coinvolto nel lavoro di microvi-
nificazione, raccolta uve e analisi mosti e vini € composto
dai dottori Angelo Divittini responsabile operativo, Filippo
Carletti, Michele Conoscente e Andrea Gozzini, coordinato-
re vinificazioni, dagli studenti dell’Universita di Milano in ti-
rocinio Michele Forni e Mattia dell’Orto.

Andrea Gozzini
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| cloni del futuro

Progetto VITIS di selezione clonale dei vitigni autoctoni

Aglianico Clone AGT W421
(biotipo Taurasi)

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: superiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani & superiore alla media
mentre il contenuto di polifenoli & leggermen-
te inferiore.

Caratteristiche organolettiche del vino: vi-
no con una buona intensita colorante e un buon livello aromatico, do-
ve prevalgono le note vegetali balsamiche e quelle fiorali. L'equilibrio
complessivo & ottimo grazie alla buona tannicita e al buon equilibrio
acidico. La persistenza gusto olfattiva & elevata.

Consigli sull’utilizzazione

Il clone ¢ stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
medio-lungo invecchiamento e per soddisfare esigenze produttive di
tipo quantitativo piu importanti. Il clone pud consentire produzioni piti
elevate per la maggior dimensione del grappolo e dell'acino, senza
danneggiare in maniera pesante |'aspetto qualitativo, visto |'elevato
contenuto in zuccheri e in sostanze polifenoliche e antocianiche.

Aglianico Clone AGTB W411
(biotipo Taburno)

Potenziale produttivo
Fertilita: superiore alla media
Peso del grappolo: superiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani & leggermente supe-
riore alla media mentre il contenuto di polife-
noli & inferiore.

Caratteristiche organolettiche del vino:
vino caratterizzato da una discreta intensita colorante. Le componen-
ti olfattive sono caratterizzate soprattutto da sentori vegetali accom-
pagnati da evidenti note fruttate. La tannicita & discreta mentre I'equi-
librio e la persistenza gusto-olfattiva risultano buone.

Consigli sull'utilizzazione

Il clone & stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
medio invecchiamento e per soddisfare esigenze produttive di tipo
quantitativo piu importanti, in quanto presenta una dimensione del
grappolo e dell’acino nettamente superiore alla popolazione, un con-
tenuto in polifenoli leggermente inferiore alla media, un contenuto di
antociani nella media, ma un contenuto in zuccheri superiore.

Aglianico (Vulture)
Clone AGV W404

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: superiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani & leggermente inferio-
re alla media mentre il contenuto di polifenoli
& superiore.

Caratteristiche organolettiche del vino: vino abbastanza equili-
brato che si & distinto per I'elevata intensita colorante e tannicita
che mettono in evidenza la ricchezza in polifenoli superiore alla me-
dia. Buona la complessita aromatica dove prevalgono le note vege-
tali soprattutto balsamiche e i sentori fiorali e fruttati.

Consigli sull'utilizzazione

Il clone ¢ stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
lungo invecchiamento, in quanto presenta una dimensione dell’aci-
no inferiori a buona parte della popolazione esaminata, un superiore
contenuto in zuccheri e in sostanze polifenoliche. Nella media della
popolazione il contenuto di sostanze antocianiche.

Costitutore:

Aglianico (Vulture)
Clone AGV W401

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: superiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani & leggermente supe-
riore alla media e quello dei polifenoli & molto
superiore.

Caratteristiche organolettiche del vino:
vino decisamente equilibrato caratterizzato da una tannicita discre-
ta e da una buona intensita colorante. Risulta molto complesso aro-
maticamente essendo caratterizzato da note floreali a cui si accom-
pagnano note di frutti rossi nonché vegetali, balsamico e secco. La
persistenza gusto-olfattiva & lunga.

Consigli sull'utilizzazione

Il clone é stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
lungo invecchiamento, in quanto presenta una dimensione dell’aci-
no inferiore a buona parte della popolazione esaminata, un superio-
re contenuto in zuccheri e in sostanze polifenoliche. Nella media
della popolazione il contenuto di sostanze antocianiche.

Negroamaro
Clone NEG W606

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: inferiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino leggermente superiore alla media
della popolazione. Il contenuto in antociani e
polifenoli totali & superiore alla media della
popolazione.

Caratteristiche organolettiche del vino:
vino piti colorato rispetto alla media di popolazione; risulta di ottimo
equilibrio in bocca e dotato di buona tannicita e struttura. Al naso
I'intensita olfattiva & sempre elevata e prevalgono insieme al cara-
mello, le note fiorali. La persistenza gusto-olfattiva & lunga.

Consigli sull'utilizzazione

Il clone & stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
medio-lungo invecchiamento, infatti si distingue per avere caratteri-
stiche morfologiche (dimensione del grappolo e dell’acino) netta-
mente inferiori a buona parte della popolazione esaminata e per
avere un patrimonio polifenolico e antocianico e un accumulo zuc-
cherino superiori alla media.

Negroamaro
Clone NEG W688

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: inferiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani e polifenoli totali & infe-
riore alla media della popolazione.
Caratteristiche organolettiche del vino:
vino caratterizzato da un buon equilibrio, non particolarmente strut-
turato ma fine ed elegante a cui si accompagna un buon contenuto
acidico. Buona I'intensita olfattiva e la complessita aromatica in cui
si distinguono sentori di frutta secca arricchiti da sentori floreali e
leggere note di caramello.

Consigli sull'utilizzazione

Il clone & stato individuato per I'ottenimento di vini di pronta beva e
per rosati, in quanto presenta una dimensione del grappolo e del-
I'acino leggermente inferiore alla media della popolazione, un conte-
nuto zuccherino medio, ma un contenuto in polifenoli e antociani in-
feriore alla maggior parte della popolazione esaminata.
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Anno di omologazione: 2005 per Aglianico, Negroamaro e Primitivo; in corso di omologazione per Malvasia

Primitivo
Clone PRI W501

Potenziale produttivo
Fertilita: nella media
Peso del grappolo: inferiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media della popolazione. Il
contenuto in antociani & leggermente inferio-
re alla media della popolazione mentre il con-
tenuto di polifenoli & superiore.
Caratteristiche organolettiche del vino:
vino molto colorato superiore alla media della popolazione, rosso ru-
bino carico. Vino equilibrato e di particolare struttura. Delicati sento-
ri di frutti di bosco.

Consigli sull’utilizzazione

Il clone & stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
lungo invecchiamento, infatti presenta caratteristiche morfologiche
(dimensione del grappolo e dell’acino) inferiori a buona parte della
popolazione esaminata e un buon contenuto in sostanze polifenoli-
che e antocianiche nonché un buon contenuto in zuccheri.

Malvasia Bianca di
Candia Clone MALB \W200

Potenziale produttivo
Fertilita: superiore alla media
Peso del grappolo: molto inferiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino e acidita leggermente superiori al-
la media della popolazione.

Caratteristiche organolettiche del vino:
vino caratterizzato da un colore giallo scarico.
Caratterizzato al naso da note vegetali che ac-
compagnano aromi di frutta matura e deboli note di frutta tropicale.
Di discreta struttura e buona alcolicita, dimostra anche di avere un
buon equilibrio.

Consigli sull’utilizzazione

Il clone & stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
pronta beva dal carattere fresco grazie alle tenui note fruttate e ve-
getali. E caratterizzato da una dimensione del grappolo molto infe-
riore alla media indagata e ad un accumulo zuccherino superiore
che permettono di distinguere il vino per la sua struttura, morbidez-
za e alcolicita. Consigliato in abbinamento al clone MALB VV222.

Malvasia Bianca di
Candia Clone MALB \W222

Potenziale produttivo
Fertilita: inferiore alla media
Peso del grappolo: inferiore alla media

Potenziale enologico

Parametri qualitativi: clone con contenuto
zuccherino nella media e acidita leggermente
superiori alla media della popolazione.
Caratteristiche organolettiche del vino:
vino caratterizzato da un colore giallo paglieri-
no accompagnato da una buona intensita olfattiva. Caratterizzato al
naso da note fruttate soprattutto tropicali mentre scarse sono le no-
te vegetali. La buona alcolicita e struttura sono accompagnate da un
ottimo equilibrio.

Consigli sull’utilizzazione

Il clone e stato individuato per I'impiego nella produzione di vini di
pronta beva e per soddisfare esigenze produttive di tipo quantitati-
vo. E caratterizzato da una dimensione del grappolo leggermente in-
feriore alla popolazione indagata, da un‘acidita pit spiccata e da pro-
fumi fruttati pit persistenti. Consigliato in abbinamento al clone
MALB VV200.



